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Die Bickerei und Konditorei Aste ist ein alteingesessener, schon seit iiber 60 Jahren bestehender Familienbetrieb.

Als Meisterbetrieb stehen wir fiir beste Qualitdt und modernste Verarbeitung hochwertiger heimischer Rohstoffe.
Denn nur weil wir mit Mehl zu tun haben, sind wir keineswegs verstaubt ...

Unser 30-kopfiges Team, bestehend aus bestens ausgebildeten Fachkriften,
produziert und verkauft verschiedenste Arten von Backwaren. Das
umfangreiche Sortiment reicht von den klassischen Brotsorten bis hin zu
Spezialbroten und Kleingebéck, vom Feingebéck bis hin zu Kuchen und
Torten.

Auf individuelle Kundenwiinsche gehen wir selbstverstindlich gerne
ein.

Finden Sie auf den nichsten Seiten einen genussvollen Uberblick
iiber unser gesamtes Sortiment.

Viel Spall beim Blattern!
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Schwarzbrot

Schwarzbrot gr. glatt

Natursauerteig, Weizenmehl,
Roggenmehl, Hefe, Naturasalz
1000 g

Schwarzbrot kl. glatt

Natursauerteig, Weizenmehl,
Roggenmehl, Hefe, Natursalz
500 g

Schwarzbrot gr. gestaubt

Natursauerteig, Roggenmehl,
Weizenmehl, Kiimmel, Hefe, Natursalz
1000 g
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Schwarzbrot kl. gestaubt

Natursauerteig, Roggenmehl,
Weizenmehl, Kiimmel, Hefe, Natursalz
500 g

Aste Baby

Natursauerteig,
Weizenmehl,
Roggenmehl,
Hefe, Natursalz
250 g



Schwarzbrot

Roggenbrot Aste Landbrot

Natursauerteig, 60% Roggenmehl,
40% Weizenmehl, Sauerteig,
Brotgewlirze, Natursalz, Hefe
1000 g

Natursauerteig, Roggenmehl,
Weizenmehl, Milch, Brotgewiirz,
Natursalz, Hefe

500 g

Roggi Tiroler Laib

Natursauerteig, Roggenmehl, Weizenmehl, Natursauerteig, Roggenmehl,
Sauerteig, Brotgewlirz, o Weizenmehl, Gewiirzmischung,
Natursalz, Hefe Natursalz, Hefe

500 g 1000 g

Kraftlackl Tiroler Laib kl.

Natursauerteig, 50% Roggenmehl,
25% Dinkelmehl, 25% Dinkelschrot,
Malz, Hefe, Natursalz

750 g

Natursauerteig, Roggenmehl,
Weizenmehl, Gewiirzmischung,
Natursalz, Hefe

500 g




Schwarzbrot
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Steinofenbrot

Roggenmehl, Weizenmehl,
Gewiirzmischung, Hefe, Natursalz
500 g

Gassenhauer

Roggenmehl, Weizenmehl,
Hefe, Natursalz
500 g

Sudtiroler Bauernbreatl

Roggenmehl, Weizenmehl, Brotklee,
Gewiirzmischung, Hefe, Natursalz
500 g







Spezialbrot
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Pusterer Kartoffelbrot

Weizenmehl, Roggenmehl,
Kiirbiskerne, Leinsamen,
Hefe, Natursalz

750 g

Kartoffelflocken, 45% Roggen-
mehl, Weizenmehl, Malz,
Karamell, Hefe, Natursalz

500 g

Finnenbrot Dreikornbrot

Weizenschrot, Roggenschrot,
Leinsamen, Sonnenblumen,
Malz, Sojaschrot, Hefe, Natursalz

Sonnenblumenkerne, rotes
Traubenkonzentrat, Vitamin E,

mit Calcium und Magnesium
750 g angereichert, Hefe, Natursalz
500 g
Max und Moritzbrot Sonnenblumenbrot

Roggenschrot, Roggenmehl,
Weizenmehl, Sojaschrot, Sonnen-
blumenkerne, Hafer, Dinkel,
Leinsamen, Hefe, Natursalz,

12 verschiedene Kornarten

750 g

Sonnenblumenkerne, 25% Roggen-
mehl, Weizenvollkornmehl,
Molkepulver, Hefe, Natursalz

500 g




Spezialbrot

Kornlandler Bernd das Brot

Sonnenblumenkerne,
Maisflocken, Roggenmehl,
Kartoffelflocken, reich an
Magnesium und Vitaminen,
Hefe, Natursalz

500 g

Roggenschrot, Weizen,
Sonnenblumenkerne, Sesam,
Leinsamen, Kiirbis, Hefe, Natursalz
500 g

Chiabrot

Weizenmehl, Sonnenblumenkerne,
Kartoffelflocken, Chia-Samen,

Knéackebrot hausgemacht

Weizenmehl, Roggenmehl,
Sesam, Leinsamen, Hefe, Natursalz

Roggenmehl, Natursalz, Leinsamen, 100 g

Kiirbiskernmehl, Kiirbiskerne,

Weizenkleie, Hefe

500g

Dinkelschnitten Vollkornschnitten

Dinkelvollkornmehl, Dinkelflocken,
Vollkornsauerteig aus Dinkel,
Sonnenblumenkerne, Roggenmehl,
Kartoffelflocken, Natursalz, Hefe
400g

Roggen geschrotet, Weizen geschrotet,
Hafer geschrotet, Gerste geschrotet,

Hirse geschrotet, Buchweizen,
Weizenvollkornmehl, Sonnenblumenkerne,
Leinsamen, Natursalz, Hefe

400g







WeiBbrot

Kaisersemmel Kl. Zeile

Weizenmehl, Hefe, Natursalz el T80,

S Natursalz
230 ¢g
Handsemmel
Weizenmehl, Hefe, Natursalz
50g
Stengel
Weizenmehl, Hefe,
Bauernbaguette yggugsalz
Laugenbaguette
Kornbaguette
Weizenmehl bzw.
Kornmischung, Hefe,
13\158”;312 Kastenbrot
Weizenmehl, Hefe,
Gr. Zeile Natursalz
500 g

Weizenmehl, Hefe, Natursalz
450 g




Weifbrot
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Seppl WeiBer Wecken

Weizenmehl, Roggenmehl,
Kiimmel, Natursalz
ca.350 g

Weizenmehl, Hefe, Natursalz
500 g

Franz. Stangenbrot

Weizenmehl, Hefe, Natursalz
500 g

HalbweiBBer Wecken

Weizenmehl, Hefe, Natursalz
500 g







Kleingebdck
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Sesamsemmel Schusterweckerl
Weizenmehl, Hefe, Sesam, Natursalz Wepggormeil, 1t Bk, Weitiel 3
ca.80 g
ca.50 g
Mohnsemmel Vinschgerl

Weizenmehl, Mohn, Hefe, Natursalz

ca.50 g Roggenmehl, Weizenmehl,
' Sauerteig, Brotgewlirze, Hefe, Natursalz

ca. 150 g

Brotzeitbrezen Bosniaken

Weizenmehl, Hefe, Natursalz Roggenmehl, Weizenmehl,

ca.80 g Kiimmel, Hefe, Natursalz
ca.80 g

Weiller Brezen Wachauer

Roggenmehl, Weizenmehl, Kiimmel
Hefe, Natursalz
ca.80 g

Weizenmehl, Hefe, Natursalz
ca.80 g




Kleingebdck

Kornspitz

Weizenmehl, Roggensauerteig, Haferflocken,
Sojaschrot, Mohn, Sesam, geschrotete Sonnen-
blumenkerne, Hefe, Natursalz

ca.80 g

Kornsemmel

Maisflocken, Vollsojaschrot,
Sonnenblumenkerne, Hirse, Leinsamen,
Hefe, Natursalz

ca.80 g

Kornherz

Weizenmehl, Roggenmehl,
Sonnenblumenkerne, Haferflocken,
Leinsamen, Hirse, Hefe, Natursalz
ca.80 g

Sonnenrose

Weizenmehl, Roggenmehl,
Sonnenblumekerne, Hefe, Natursalz
ca80g

Vollkornmugl

Weizenmehl, Roggenmehl, Sonnen-
blumenkerne Kiirbiskerne, Leinsamen,
Mohn, Haferflocken, Hefe, Natursalz
ca.80 g

Joghurtriegel

Weizenmehl, Sonnenblumenkern,
Dinkelflocken, Joghurt,
Kiirbiskerne geschrotet, Fenchel
Hefe, Natursalz

ca.80 g

Dinkel - Chia

Dinkelmehl, Chia-Samen,
Dinkelflocken, Sonnenblumenkerne,
Natursalz, Sauerteig, Gerstenmalzmehl,
Dinkelmalzmehl, Wasser, Hefe, Margarine
ca. 80g

Hotelgeback gemischt

Korngebédck mit versch. Bestreuung,
Hefe, Natursalz
ca.40 g




Kleingebdck
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Jourgeback Salzstangl

Verschiedenes Partygebick Weizenmehl, Kiimmel,

ca. 30 g/ Stk. Hefe, Natursalz
ca.50 g
Pizzafladen Laugenstange
) Weizenmehl, Hefe, Natursalz
Weizenmehl, Tomatensauce, ca. 80 g
Kise, Gewlirzmischung, Hefe, Natursalz
ca. 80 g
Késestange Olbrot
Weizenmehl, Hefe, Natursalz, Kése Weizenmehl, Ol, Hefe, Natursalz
ca.80 g ca.40 g
Zwieback Weinbeerweckerl
Weizenmehl, Hefe, Natursalz Weizenmehl, Rosinen,
ca.50g

Hefe, Natursalz
ca.80 g




Feingebadck

Croissant Nussschnecke

Blitterteig Plunderteig, Nuss, Zuckerglasur
ca.230 g

Schokocroissant Mohnschnecke

Blatterteig ) Plunderteig, Mohn, Zuckerglasur

mit Schokolade gefiillt ca.230 g

ca.90 g

Kipfl Topfengolatsche

Hefeteig, Hagelzucker

ca. 60 g Plunderteig, Topfenfiille,

Staubzucker oder Zuckerglasur
ca230g




Feingebadck
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Donat Linzerkuchen

Hefeteig, Schoko- oder Niisse, Weizenmehl, Eier, Zucker,

Zuckerglasur Butter, Preiselbeeren
ca.60 g 350 g
Schokomugl Marmorkuchen

Hefeteig, Schokotropfen
ca.80 g

Sandmasse hell+dunkel, Eier,
Butter, Weizenmehl, Weizenstarke
ca.350 g

Zuckerschnecke LG8
-

-

Hefeteig mit Zuckerglasur

ca. 100 g Zopf/ Single Zopf
Hefeteig, Rosinen, Hagelzucker
ca. 750 g

Buchteln

Hefeteig,

Marillenmarmelade Nussstollen
Hefeteig, Nussfiille
Mohnstollen

Hefeteig, Mohnfiille







Bei uns wird noch traditionelles Konditorhandwerk ausgetibt.
Mit grofter Sorgfalt bereiten wir in liebevoller Handarbeit

feinste Mehlspeisen zu. ’
Dafiir verwenden wir nur die besten Rohstoffe.
Das kann man sehen und vor allem schmecken! t"
A "‘!
. " -
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Wenn Sie beispielsweise auf der Suche nach einer stilvollen A
Hochzeitstorte oder einer originellen Geburtstagstorte sind,

dann lassen Sie sich bei uns unverbindlich beraten.

Genauso liebevoll wie individuell gestalten wir
Spezialanfertigungen.

Wir gehen gerne auf Thre Wiinsche ein!



Inbetriebnahme der
1. Registrierkasse im
Geschiéftslokal

Cafe
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Beim Aste trinkt man nicht nur Kaffee oder Tee seit 1958,
hier wird man geradezu verfiihrt, ein Stiick Torte oder Kuchen zu kosten.

Was gibt es Schoneres, als mit Freunden beisammen zu sitzen und
gemiitlich zu plaudern? In unserem Café in Matrei finden Sie einen Ort
des feinen Genief3ens.

Eroffnung
der Milchbar mit
Ausschank von 1 =2 und VergroBerung
Vers_ch1edepen A | § des Stammhauses,
Milch-Mix- T A A  Bau des Cafes

Getranken und Kaffee

Lieferservice Ubernahme
zu den des Betriebes
: Lebensmittel- durch den Sohn
L geschiften Michael Aste
. in Navis und dessen
Frau Elisabeth



Genusslichkert

Wir bieten ein vielféltiges Friihstiicksangebot, verlockende Imbisse, frisch
gepresste Safte, Kuchen, hausgemachtes Eis und vieles mehr.

Kommen Sie vorbei und lassen Sie sich verwohnen!

Das Aste-Team ist stets bemiiht, [hren Wiinschen gerecht zu werden.

oo : Betriepoi 150
lhre Familie Aste B Mlaum :
[} [ A
Umbau = h Ubernahme Auch in Zukunft
. . mochten wir
' durch die

Sie durch unsere

Komplettumbau Tochter Claudia Aste Erfahrung, dem
des Cafes und deren Mann En ’
. - gagement unserer
mit moderner Anton Aste-Stockl motivierten
Innenausstattung (Backermeister/in

Mitarbeiter, sowie
mit Produkten
in Spitzenqualitét
begeistern.

in 3. Generation)

Es ist unser

Umbau hochster Wert,
der Backstube SIZu ngﬂeer?en
mit Verlagerung :
und Aufstockung
der Kiihlzellen,

sowie Verlagerung 1 www.aste-brot.at

der Semmelstralle
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Backerei Aste GmbH
A-6143 Matrei am Brenner

Hauptfiliale « Brennerstral3e 14
Tel: 05273 / 6520

Kleine Filiale * Brennerstra3e 107
Tel: 05273 / 6769

E-Mail: aste.brot@aon.at
www.aste-brot.at

Fotograf und Bildkonzeption: Christof Lackner, Titus Oberhammer
Produktfotos: Werner Hammerle
Gestaltung und Druck: Tyrol Design, Matrei am Brenner



	Seite 1
	Seite 2
	Seite 3
	Seite 4
	Seite 5
	Seite 6
	Seite 7
	Seite 8
	Seite 9
	Seite 10
	Seite 11
	Seite 12
	Seite 13
	Seite 14
	Seite 15
	Seite 16
	Seite 17
	Seite 18
	Seite 19
	Seite 20
	Seite 21
	Seite 22
	Seite 23
	Seite 24

